ZLoom-Kurs
Marzipan-Lavendel-Ei: Deko und Rezept

Hier zeige ich, wie man die Pralinenformen dekoriert und die bunten Blutenrispen kinstlerisch

auftragen kann. Im zweiten Teil zeige ich die Fillung, die auBergewdhnlich ist, denn sie be-
steht aus Marzipan und Ganache zugleich.

Wer diesen Zoomkurs besucht, hat zu Ostern garantiert das perfekte Geschenk!

’ Zoom-Kurs mit Karin Wiebalck-Zahn

60 Min. / 20 € bzw. 22 CHF
Maximal 6 Teilnehmer
—— 2 x 30 Min. mit 5 Min. Pause
Die letzten 15 Minuten ist Zeit fir Fragen und weitere Tipps.

Termine und Anmeldung unter www.pralinenkurse.com



